
RUTA DEL CONQUISTADOR 

 

 

 
 

 

 Premios / Prices   
 

 
RECIENTE CREACIÓN 

 
   

 Tipo de vino / Type of wine   

Blanco / White wine 

 Añada / Year   

2016
 

 Denominación de Origen / Designation of Origin   
 INDICACION GEOGRAFICA PROTEGIDA

 

  Uva / Grape   

Sauvignon Blanc 

 

 En barrica / In barrel   

 
 

  Alcohol  Azúcares / Sugars   

11.% vol                                     4-5g/l 

  Acidez total (ac. tartárico) / Total acidity in tartaric acid   

≥5.2 g/l 
 

  Acidez volátil / Volatile acidity Total SO2   

≤ 0.35 g/l                                     ≤ 200 mg/l 

  Notas de cata / Tasting notes   
 

Fase  visual:  Color amarillo brillante con reflejos verdosos. 
Fase olfativa: En nariz es intenso y tiene una hermosa 
expresión aromática, al imagen de las flores blancas, frutas 
tropicales y poco a poco aparece una agradable nota mineral y 
recuerdos a hierbas recién cortadas.  
Fase en boca: Frescos, estilizados y estructurado en el paladar. 

 
Visual phase: Bright yellow color with greenish reflections. 
Olfactory phase: The nose is intense and has a beautiful aromatic  
expression, in the image of white flowers, tropical fruits and  
little  by little it appears a nice mineral note and memories of freshly  
cut herbs. 
Phase in mouth: Fresh, stylized and structured on the palate. 

 
  Servir con / Best server with   

 

Anchoas en salazón, aceitunas, pescado, ensaladas, platos que lleven  

tomate, pimientos verdes y espárragos, con queso cremosos y grasos,  

productos del mar, pastas con salsas de frutos de mar, carnes de ave. 

 
Salted anchovies, olives, fish, salads, dishes that carry 
tomato, green peppers and asparagus, with creamy and fatty 
cheese, seafood, pasta with seafood sauces, poultry. 
 
 
 

 
 
 


